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Ja fa set anys que aquesta parella van sortir al CUINA: la seva proposta gastrondmica de

proximitat | renovadora, installada a Santa Coloma de Gramenet, ens va interessar quan tot just

havien cbert. Fa poc vam tornar a visitar-los, conscients que el seu discurs culinart, avui tan estés,

va ser precursor. |, entre fer-los l'entrevista i publicar-la, han rebut la primera estrella Michelin,

| doble sentit de clreulacid
ala cuina de Catalunya, que
no guerra —recullo un simil
de Santl Santamaria— molt
sovint @5 ddna, també, a
escala local. Avui dia, quan
preguntes pel restaurant de referéncia
duna poblacis, guan demanes quin &5 el
millgr per anar-hi de cllent, els vots solen
repartir-se entre un lloc espaids de cuina
tradicional, que acostuma a ser de toka
la wida, | un altre de menys céntric,
dabertura recent | dimensions reduides,
miadarn pel que fa a Folarta gastrondmi-
ca | que sol portar una parella jove, A
Santa Coloma de Gramenet, aguest se-
gon establiment és el Lluerna,
— Mar Gomser: Lalire SISO uE ey zer
IArmengol,
Bingo. Jo fela una gula de Santa Coloma
de Gramenet. Tenia molt bones referénci-
&5 del Llwarna, valg wenlr | varm astar par-
lant, mo s i ho recordeu. Perd tambe era
obligat recomanar ¢l bacalld a la colomen-
ca de ca lArmangal.

Victor Cuintanill: Es el plat pel qual se'ls
coneix. Ara la cuina ja la porta més el fill, que
tntenta temit una carta moderna, ]:u'rEl- TRE
deixar de fer el bacalli i, cn E-:n.ﬂal els pt.al 3

ba | LLWIHA

que demanen els clients de sempre. Ca IAr-
erwerigol é un rolt bon restarant,
Mo sabia si us trobaria: ol que veniu de
Mowva York?

M.G.: Acabem darribar, si, perd de
Bangkok.
Ha des hiver entés malament.
—M.G Segur, pergqu a Nova York ne hi
hierm estat mad.
Quié us hi ha dut, a Tailandia?

—MLG: Van comwidar en Victor a cuinar en
LT ©er LR men E_ilﬁlrl;ﬂ'ﬂ':l.lilliq' £ iil Vil T la
tretzena edicid, £5 el més important de tot ¢
sundd-e-51 asiiitbe.

La fama del Lluerna, de Santa Coloma de
Gramenet, arriba a Indoxina?

— .G Havien comvesdal un altre cuiner
catald, perd la invitacks cobria nomiés els
costos de desplagament i l'estada, i el] volia
cobrar per la feina, Va ser ell mateix que va
recomanar-noes a lorganitzacié de acte, la
catlena d hedels Four Seasons, Un cop alla,
vam aprofitar per fer alguna visita de turis-
me. Hi tenim un amic, un cuiner gue havia
estat al Lluerna amb nosalires i que ara
treballa alla.

Tenlm una alta cuina de prestigi mundial i un
#tur de dimensions astrontmigues. La suma
dels dos factors déna éxode?

—MLG: Thant, i tant que abxd va a mdés. Cada
dos per bres, sents dalgo oque sem vaa treba-
llar a restaurants importants a Vestranger.
Mosaltres tenim amics § coneguts gue ja ho
hamn fet. Comencem a ser a of arre, Es nota
en els noms dels restavramts © bol: hi ha un
Catalam a Abu Dhabi,

Quié dius, aral

—Ma: T un Catalonka a Singapur!
Trobariem alguna petja de l'expariéncia in-
doxina en |lavostra carka?

VL oo soc de fusionar gaire, la verita,
Tot acaba influint, de vegades sense que te
riaclonis, peed ara nomdes cais cnun plat que
podricm dirne tai o amb algun slement de
la cuina tai, perd & d'abans de fer el viaige.
Lina crema de carbasso ecologic amb caca:
wets i esferificacit de curri.

Hi ha molts catalans que han estat més
vegades a Indoxing que a Santa Coloma da
Gramenet.

= MG Lna vegada, un nod de Barcelona va
dir-nos que no de venir a treballar aqui per
qué no sabia ni on era Santa Coloma. Es
pensava que estava moll Thany.

Agafes la carréléra que pasia aqui s cent
mitres | el primer gue hi veus és el rétal de
Barcelona: no per dir-te'n la distdncia, sin
per dir-te que ja hi ets. &
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1 Pelew les cohesi tallear-les per la mitat
Rostu-les ol forn. a 1920°C, 45 meno 1h
Digrisoit-berg vl foclar o e A cu-les pn o qas
al buit. Feancoure s bosses alvapor. 8ha

Q550 Despres, posslbes an un oslasor |

XENTS AMB SIPIONS

dEmeu-Es escderer, Ligueu & suc de dins

les bosses amib la gorma de xanbh

£ Escalgeu o julivert armb aigua bullent

i refredew-loamb aigud i gl EScorreu-ki

irvtureu-ko amed: | ol de gira-sol

3 Poseu o llelans amb aiguai gel, 121

| gneu e Camiang |'EI'H-\.--:'| Escorrenrhos.,

salpadbreu-hos | poSeu oS & unaoila

amb aiga freda, el porro, 3 pastanags
les escalunyes. Delwew-hocoure fins

fue &5tigui A pant d anrencar &l bull

& Pigueu els lietons amb un ganvet

1 posew-los en un motlie, Detos -

refridar i talleu-ho a rectangles

5 Margueu els lletons por tots elscostats.

Sl i-10g | Boabeu-los amib els Sapeans
{que prinviament raureu fet a'la planxa),

als perminats i un oondd ool de julivert

abandonat | oblicat. Perd no s oom definir-
mee, &l millor per coneiner ba meva cuina #5
venir um dia i fer, per exemple, el Men de
Presentacio, que per abed en diem d'aguesta
manera. Per dir alguna cosa, posachi que faig
cubna medierrania dausor. fa miesta bé
Quan els clients sou vosaltres, quina mena
de restaurants trieu?

Wi CAlkimia ens agrada molt. LOrkol
Rovira, dels Casals, de Saghs, seria un altre,
En Paco Pérez. | en Mandu Jubany, és clar.
Te'n P dir un de fora de I:::|r:||||::|':,-.tr'

Es clar,

Vi Dancs prodd Casa Maroals, die Saniea-
go de ComposteHa, un dels llocs que m'han
irmpactal s, vl s el
Viatgeu gaire?

—Wilk: Mo et pensis, a Santiago hi vam anan
Fh_"'l Forypm Gastronomue, Tenrm duoes Bilbes, 1
cada mati les portem a l'escola i venim cap
acjud, St gue wiviim al costal. Ca |:"u1ru.'|15-::L
deel |;||.|.-'|| [:.1'r|;].1'|-en al COIMENICATE, fa cate
rimgs b femen (ol un equip, penguié és un local
molt gran, Nosaltres dos prou feina tenim
amb el Liverna.
1 amb valtar pel pais buseant prodisebes,
i Tambe, també,
Lestrells Michelin us anira de perles,

VILk: Horme, és ¢ lar, enis .|.|1:|-:[.'||: Ik per chewrar
Th3G @ oMW XEE, PergUe, AFa, peTque menten-
B, sl femnl 3 Bareelona PAHmentaria i@
neasalires no ho nedem. [lampoc no lenim e
volum de feina ded Capriix: Terrassa é5 una
caatat § i, en canyi, &5 un I::q'lhln- Farror Vs
trella no &5 una cosa que hagis de buscar,

Saps que hi és, aixd sl

Lluserna

Rafoel Cazanoa, 31,

Santa Colorma de Gramenet,
Tel, 93 791 oF 20.
wwallvernarestaurant.oom,
Tarscet diurmenges [ dillins,
VACANCES: dues setrmanes d agast |
quatre dies per Sedmimnag Samla,
PRELE 050 &,

ik Victor Quirild,
soMmMELER: Mar Didnez.



