STA. COLOMA DE GRAMENET

Ptz AR

&7 ¥ Vicbor som dos J4-

wenes qoe han eme

prendido com iasidn ¥ ento-

SiaSTrG U Tehs Lt Cesae s

inicios han ida perfeccionande: abrir an

restaurante de cocina de autor en las

abuera de Barcelona

En peinscipio v dada L 2ona, lo que pare-

ofa algo imposible se convirtid en reali-

dad 7 la sceptacion dal piblice fue v e,

dade sy como pecarrido de t3es afios,

sorprendente. Lhserna, un bocal sofist-

tade, mpovadar y con ma cilida am-

bientscifin, tuvo una teda entrada al

primcindo pero con ey Altmas reformas

= lo sittan a 2 altura de g0 cocina-
ha bdo ganands clieribes.

LLUERNA

un NUEVo espacio.

Lo flosolfa basoa que 1o calidad prims
sobre Lz estética, aungue mantieren
ura presentacidn impecable. Tienen
mugy en cuenta los pumtes de coccidn o
intentan mirmar e products pars ofre-
cer lo mejor de &l Su cecing coma &
#lloa Des aseas definirla ex clisica pero
acaptada a las dltimas tecnologias v
poses un toque personal. Come miges-
tra de elle encontrames o Suquer di

a razy thirica, el Hicstto de gamba de
Falamds con peste a ba gerovess o enitre
las potre ] Paarelirg cremions de ohoco-
st ocumare, egruma sl dmio § jengibre.
Algo en lo que ellos hacen siempre
miache hitiapit o of ol beche de g
Fus pescados o proge
dan de piscifactorfa,
alge que para ellos ez
simbolo de una mayer
calbdad

Una opcidn estupenda
es pedir &l mend de-
gastaciin, por 24,80 o
33,45 € =dependiendo
de los platos- uno
puede probar lo mis
representative del res-
taurante a través de

MINIMALISTA Y SOFISTICADO

Lejos del bullicio de la Ciudad Condal se ubica
Lluerna, un local innovador que ofrece una codina de

autor a un precio mds que respetable. Para los aventu-
reros intrépides y los dvides de lo novedoso, ya existe

dag primeros, un pescado, Une carne
¥ dos postres.

La carta di vinos usstra referencias
et van en concondancis con Jos placos,
o beasen quoe sorprendam, &5 asi como se
apueesta por ejermplo por Enrigoe Men-
doza, un ving con el que se sienten iden-
tiffieadion. Peasen 140 referencles qu re-
pireserytan la mayoe parte de las DDAO0,
Eua pasidm por & vino y la gastronomia,
adernds, les lleva 2 arganisar, para gru-
pod reducidos, cursos de cata y cocing
o estin tenlendo cada ver mis dxdbo
La sala thene una capacidad para 35
personas, pere Ei me permiten um
ongeta, ¢ fantdetion &) privé situa
do al final de la sala que poses una
gran meza apartada del resto y don-
de une tene mis intinidad. lnpres-
cindible reservar 5l no se quiere per-
der miesa ) M. Rasleer
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